HUMO BLANCO

EDICION LIMITADA, CABERNET-FRANC 2015

HUMO BLANCO

COLCHAGUA VALLEY

/7 ACONCAGUA (@ CEPA
Ctlicton L1+ VALLEY
100 % CABERNET FRANC
CABERNET FRANC
CASABLANCA N
VALLEY 4 oy VINEDO
MAIPO Suelo
VALLEY Principalmente coluvial de la cordillera de la costa, de origen grantico. Son

rocas eruptivas micro cristalinas con muy buena porosidad y la roca madre
en degradacion a 70 cms.Bajo contenido en materia orgdnica y buen
drenaje natural.

| M Densidad

san 4500 cepas/ha.

CHILI

CACHAPOAL
VALLEY

OCEAN PACIFIQUE

COLCHAGUA i
VALLEY
Y Clima
curico | Ocednico (Pacifico), que proporciona con regularidad brumas matutinas y
| noches frescas .

Lidad medyia de la vides
15 anos.

Rendimiento

SShl/ha.

NOTAS DE CATA Origen /' Localizacion

Seleccionamos uvas procedentes de vides situadas en la parte costera del valle de Colchagua, y enla valle de Lolol.

Bonito color rubi con reflejos azulados. En

nariz el vino suelta aromas de mora y de ELABORACION

grosella negra. Notas de paprika, tostadas y

avainilladas. Rondo en boca. Su final Vendimia

corresponde a su nariz con notas de madera. Vendimia en cajas, a mano, seleccion por parcela. Alllegar a la bodega realizamos una doble seleccion de las uvas para eliminar las
impurezas.

SUGERENCIAS

Vinificacion
Refrigeracion en cimara frigorifica y estrujado en frio. Encubado en cubas de concreto y acero inoxidable. Pisados frecuentes,

Chuletas de cordero con hierbas, confit de " X ) o e o )
maceracion pelicular de 35 dias. Encubado durante la fermentacion maloldctica, puesta en suspension frecuente de las lfas.

pato con setas - queso.

Crianza
TEMPERATURA Crianza de 8 meses en madera de segundo vino.
18-20°C N
THE ANADA
CONSUMO Después de un invierno con lluvias dentro de la normalidad, tras 5 anos de déficits, comenzamos la temporada con los depésitos
llenos de agua. El comienzo de la primavera fue seco y calido, lo cual hizo avanzar el desarrollo vegetativo. Luego hicimos un alto
24 afios. en la cosecha para esperar a la pinot noir (finales de marzo) y a la primera syrah (principios de abril). La anada se presenta

estructurada, con buenas composiciones tdnicas y unos aromas maduros. En Lolol esperamos que la influencia ocednica nos
permita preservar la acidez.
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