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NOTAS DE CATA
Bonito color amarillo pajizo con reflejos
dorados. Aromas de flores blancas,
melocotén, melén y limén confitado.
Paladar equilibrado y redondo, largo final
con notas de madera.

SUGERENCIAS

Pescado de rio, vieiras a la crema, carnes
blancas.

TEMPERATURA

10-12°C

CONSUMO

1-3 anos

ARAUCANO RESERVA
CHARDONNAY 2016

CEPA

100 % CHARDONNAY - Cepa blanca muy famosa originaria de Borgona
que se adapta admirablemente bien a los diferentes terroirs - El desborre
precoz la hace mas sensible a las heladas primaverales. Hoy dia es la 2° cepa
blanca mas cultivada en Chile.
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8 3500 cepas/ha.
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Clima

Ocenico (Pacifico), que proporciona con regularidad brumas matutinas y
noches frescas.

Fdad media de la vides
15 anos.

Rendlimiento

65 hl/ha.

Origen / Localizacion
Seleccionamos las uvas del valle de Cachapoal (clima fresco) y de Colchagua (clima c4lido) donde las bayas logran una madurez
perfecta sin perder sus aromas.

ELABORACION

Viticultura

El comienzo de la primavera fue seco y cilido, lo cualhizo avanzar el desarrollo vegetativo. Sin embargo, ennoviembre las
condiciones climaticas fueron més cdlidas yhumedas de lo habitual, los que contribuy6 a que la uvaengordase. La recogida de la
sauvignon finalizo el pasado 28 de febrero, por lo que es la anada mis precoz de los ultimos diez afos. El hecho de aplicar la
biodindmicadesde hace ahora varios afios nos ha permitido mantener un excelente nivel de acidez. La anada se presenta estructu-
rada, con buenas composiciones tdnicas y unos aromasmaduros. En Lolol esperamos que la influencia ocednica nos permita
preservar la acidez.

Vendlimia
Manual por la mafana.

Vingficacion

Prensado - Desfangado (48h) - Fermentacién alcohélica entre 20-22° C en barricas de roble francés y americano - Favorecemos
la fermentacion maloldctica para una determinada parte del vino con el fin de reforzar la complejidad aromdtica y preservar una
determinada acidez (frescor) en boca.

Crianza
En cuba sobre lias entre 1,5 a 2 meses después del ensamblaje de los 2 tipos de vinificacion.

THE ANADA

El comienzo de la primavera fue seco y cdlido, lo cual hizo avanzar el desarrollo vegetativo. Sin embargo, en noviembre las
condiciones climticas fueron mas cilidas y humedas de lo habitual, los que contribuy6 a que la uva engordase. La recogida de la
sauvignon finalizo el pasado 28 de febrero, por lo que es la anada mds precoz de los ultimos diez afios. El hecho de aplicar la
biodindmica desde hace ahora varios anos nos ha permitido mantener un excelente nivel de acidez. La afada se presenta
estructurada, con buenas composiciones tdnicas y unos aromas maduros. En Lolol esperamos que la influencia ocednica nos
permita preservar la acidez.
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